18 batatas J \ \
N

ratos de casaca

2 Voceé vai usar % —
: 52 : X
Estes ratinhos de , . -

rQAq”ef‘ G e , \
~ e/‘
batata assada sdo ® tomates” sale 3 f{a s (sopa) 8
: - pimenta 5 p Z colher
squ) de 8\e° ye mq,,ée.

lindos e deliciosos

Cebo//‘n th‘ %) 4
de comer! "ha

Cebolinha francesa
PUeijo ralad®

Como fazer...
> B

, % :'E-.-\.'-c . L Sy,

1 Lave e enxugue as batatas. Asse as batatas ate
Fure as cascas com um garFo e ficarem macias. Batatas de tamanho
coloclue—as numa assadeira. Pincele-as médio levam uma hora para ficar prontas

inteiras com éleo. num forno a 200°C.

s
‘\ A,
@

~

g

T

Jaestdo frias? Da pra 4_ Amasse 0 que voce retirou
pegar? Entdo abra uma tampa e com manteiga, leite, trés cluartos do
retire devagar o centro da batata com uma queijo, sal e pimenta. Depois coloclue tudo de

colher. Jogue fora as tampas (ou coma-as). novo dentro das cascas.



5 Polvilhe o queijo que sobrou Faca um focinho com meio
sobre as batatas e asse no forno por tomate, prendendo com um palito, e
alguns minutos até dourarem. bigodes de cebolinhas francesas encaixadas.
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